
Les enzymes, des biomolécules
aux propriétés catalytiques



Comment les enzymes, produits de l'expression génétique,
orchestrent-elles les réactions métaboliques pour assurer

le fonctionnement et l'adaptation de la cellule ?

I. Les enzymes, des biocatalyseurs essentiels au métabolisme cellulaire

A) Les caractéristiques de la catalyse enzymatique
B) Les enzymes, des marqueurs de la spécialisation cellulaire

II. Le fonctionnement des enzymes en lien avec leur structure
tridimensionnelle

A) L'interaction enzyme-substrat
B)  La cinétique enzymatique

III. La double spécificité des enzymes
A) Une spécificité de substrat
B) Une spécificité d’action
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Bilan: Les enzymes sont des protéines, molécules biologiques dont la production résulte
de l’expression de l’information génétique. Dans des conditions compatibles avec la vie,
les enzymes sont indispensables pour accélérer les réactions biochimiques. Comme tout
catalyseur, une enzyme retrouve son état initial en fin de réaction. 

Les cellules d’un organisme pluricellulaire sont spécialisées : elles accomplissent des
fonctions différentes. Ces fonctions sont conditionnées par la diversité et la quantité
d’enzymes dont est équipée une cellule.
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Relations de parentés entre différents membres des Homininés



Bilan : La catalyse enzymatique nécessite la formation d’un complexe transitoire entre
l’enzyme et son substrat. À la fin de la réaction, l’enzyme libère le produit ou les
produits de la réaction et retrouve son état initial. Les enzymes sont des protéines dont
la forme tridimensionnelle ménage un site actif permettant, par complémentarité
spatiale, la fixation temporaire du substrat et la réalisation de la réaction catalysée. 

La vitesse de la réaction enzymatique est la quantité de substrat transformé (ou de
produit formé) par unité de temps. Cette vitesse est maximale au début de la réaction.
Elle dépend de la probabilité de rencontre et d’association entre enzymes et substrat, et
donc de leurs concentrations. La vitesse de catalyse dépend aussi de facteurs externes,
comme la température par exemple.
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Bilan: Les enzymes présentent une double spécificité. Elles ne sont capables de
transformer qu’un seul type de substrat. Même si une molécule est très proche du
substrat, l’enzyme n’agit pas. Il y a donc une spécificité de substrat. De plus, les enzymes
ne sont capables d’effectuer qu’un seul type de réaction, contrairement aux catalyseurs
chimiques qui participent à plusieurs réactions. Il y a donc une spécificité d'action. 


